
Unsere
Cateringkarte
ERLESEN UND REGIONAL



Das folgende Angebot ist vorwiegend für Gewerbekunden bestimmt. Bei den Preisangaben  

handelt es sich um Nettopreise, zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Ihre Sonderwünsche sind bei uns an der richtigen Adresse.

Vegetarisch, glutenfrei, laktosefrei oder vegan. Wir stellen Ihre Speisen individuell 

und optimal auf Sie und Ihre Gäste zusammen.

Sie wünschen
eine individuelle Beratung?  
Einfach anrufen - Wir sind für Sie da!

Tel.	 040	342	902 
Mail kontakt@kaiserwetter-catering.de

www.kaiserwetter-catering.de

Allergene & Zusatzstoffe:

Liebe Gäste, liebe Genießer,

Essen bedeutet für uns Emotion und Leidenschaft.  

Bei Kaiserwetter steckt in jedem einzelnen unserer Gerichte 

die notwendige Liebe, um Ihrem und unserem Anspruch 

gerecht zu werden. Angefangen bei der sorgfältigen Auswahl 

unserer Zutaten und Lieferanten bis hin zur fachkundigen und 

schonenden Verarbeitung unserer Lebensmittel.

Unser Ziel ist es, Ihnen und Ihren Gästen ein Erlebnis zu 

bieten, das in guter Erinnerung bleibt. Ob Business-Meeting, 

Tagung, Firmenfeier oder ein privater Anlass – genießen Sie 

unser erlesenes Sortiment von zeitlosen Klassikern bis hin zu 

spannenden, kreativen Kombinationen und Kompositionen.

Ein verantwortungsvoller Umgang mit Lebensmitteln ist 

uns sehr wichtig. Wir achten auf einen gesunden Mix aus 

hochwertigen, regionalen, internationalen und preislich 

attraktiven Speisen, um Ihnen für Ihre Veranstaltung ein 

optimales Erlebnis bieten zu können.

Ich wünsche Ihnen viel Spaß bei Ihrem Event!

Ihr Lennart Mann

Inhaber und Geschäftsführer

Erleben Sie unsere 
Liebe für gutes Essen 
und Gastfreundschaft.

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei

mailto:kontakt%40kaiserwetter-catering.de?subject=
http://www.kaiserwetter-catering.de
https://www.kaiserwetter-catering.de/wp-content/uploads/Kaiserwetter_Allergene.pdf
https://www.kaiserwetter-catering.de/wp-content/uploads/Kaiserwetter_Allergene.pdf
https://www.kaiserwetter-catering.de/allergene
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Wir machen Catering mit Leib und Seele. Dabei setzen wir auf unsere jahrelange 

Erfahrung, unseren Innovationsgeist und unsere Leidenschaft für gutes Essen.  

Wir sind Ihr idealer Partner für Events jeglicher Art und Größe. Überzeugen Sie sich 

selbst und freuen Sie sich auf pures Essen und pure Emotionen mit Kaiserwetter.
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BELEGTE BACKWAREN 

Fleisch Mini- 
Brötchen Brötchen Bagel

Putenbrust 
Putenbrust, Rucola, Honig-Senf-Dill-Soße

3,10 € 4,50 € 5,00 €

Avocado Bacon
Baconflakes, Remoulade, Avocado, Tomate, Römersalat

3,50 € 5,00 € 5,50 €

Hühnchen Bacon
Mariniertes Hähnchen, Baconflakes, Remoulade, Tomate, Römersalat

3,90 € 5,50 € 5,90 €

Salami 
Luftgetrocknete Salami, Mango, Rucola

3,90 € 5,50 € 5,90 €

Fisch

Thunfisch Avocado
Thunfischcreme, Avocado, Römersalat

3,10 € 4,50 € 5,00 €

Lachs
Geräucherter Lachs, Zitronen-Frischkäse, Wildkräutersalat

3,90 € 5,50 € 5,90 €

Vegetarisch

Gouda 
Gouda, Frischkäse, Römersalat

3,10 € 4,50 € 5,00 €

Avocado Tomate Mozzarella 
Avocado, Mozzarella, getrocknete Tomate, Frischkäse, Römersalat

3,50 € 5,00 € 5,50 €

Brie Feige 
Brie, Feige, Wildkräutersalat

3,90 € 5,20 € 5,50 €

Vegan 
Tomatenpesto, Avocado, Rucola

3,50 € 5,00 € 5,50 €

Glutenfreies Brötchen + 1,00 €

Brötchen & Bagels
wahlweise Mini-Kartoffelbrötchen, Kartoffelbrötchen, Bagel
All unsere Backwaren werden mit frischer Butter bestrichen (außer vegan)
Ab 5 Stück je Sorte

BELEGTE BACKWAREN 

Fleisch pro Stk

Salami
Vollkornbrot, Butter, Salami

3,00 €

Vegetarisch

Gouda 
Vollkornbrot, Butter, Gouda

3,00 €

Brie 
Vollkornbrot, Butter, Brie

3,90 €

Tomate 
Vollkornbrot, Tomatencreme, Sonnenblumenkerne, Rucola

3,90 €

Avocado 
Vollkornbrot, Avocadocreme, Tomate, Kresse

3,90 €

Stullen
Ab 5 Stück je Sorte

Alle Brötchen auch gluten-frei möglich

Auch als  Frühstücks-  set möglich

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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JOGHURT, QUARK & OBST

pro Stk

Himbeerquark  2,50 €

Blaubeerquark  2,50 €

Bircher Müsli   2,90 €

Joghurt 
Obstsalat, Granola

2,90 €

Soja-Skyr  
Obstsalat, Granola

3,50 €

pro Stk

Obstspieße (ab 20 Stück)   
Ananas, Wassermelone, Cantaloupe Melone, Weintrauben

1,90 €

Obstsalat (ab 5 Stück)   
Apfel, Ananas, Cantaloupe Melone, Weintrauben, Blaubeeren, Zitronensaft

3,80 €

Obstkorb (10 Teile)   
Apfel, Birne, Banane, Weintrauben

9,90 €

JOGHURT, QUARK & OBST

Joghurt & Quark
Ab 5 Stück je Sorte

Obst
Vitamine, Vitamine

pro Stk

Orange 0,25 l 3,80 €

Apfel-Karotte-Orange / Apfel-Gurke-Spinat 0,25 l 4,90 €

Mango Smoothie / Erdbeer Smoothie 0,25 l 5,50 €

Ingwer Shot mit Apfel und Zitrone 60 ml 2,50 €

Frisch gepresste Säfte & Smoothies
Ab 5 Stück je Sorte

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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GEBÄCK

pro Stk

Laugenbreze Natur   85 g 1,90 €

Laugenbreze mit Butter  85 g 2,50 €

Laugengebäck
Ab 5 Stück je Sorte

Pro Stk

Petite Quiche Lorraine 40 g 1,80 €

Petite Quiche 3 Käse  40 g
Frischkäse, Emmentaler, Mozzarella

1,80 €

Petite Quiche Mediterran  40 g
Tomate, Zucchini, Aubergine, Paprika

1,80 €

Petite Quiche Lachs Schnittlauch 40 g 1,90 €

Herzhafte Mini Croissants  35 g
Spinat-Ricotta, Käse-Körner, Tomate-Mozzarella (gemischt)

1,90 €

Mini Tarte von mediterranem Gemüse  25 g
Paprika, Zucchini, Aubergine, Tomate

1,90 €

Herzhaftes Gebäck
Ab 10 Stück je Sorte

Croissants pro Stk

Butter-Croissant  70 g 2,30 €

Mini Butter-Croissant mit Isigny Butter  30 g 1,60 €

Pain au Chocolat  80 g 2,20 €

Mini Pain au Chocolat  25 g 1,30 €

Franzbrötchen

Franzbrötchen    130g
Halbiert

2,20 €

Mini Franzbrötchen   30 g 1,20 €

GEBÄCK

Süßes Gebäck
Ab 5 Stück je Sorte

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei

Weiteres Gebäck auf Anfrage

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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KUCHEN

Blechkuchen pro Stk

Käse  3,50 €

Himbeere 3,50 €

Zitrone 3,50 €

Apfel-Streusel 3,50 €

Mandel Bienenstich 3,50 €

Cheesecakes 

Cheesecake  90 g 3,70 €

Mini Cheesecake  20 g 2,10 €

Cheesecake mit Frucht Topping  90 g 3,90 €

Ganze Kuchen (ca. 12 Stücke, auf Wunsch vorgeschnitten)

Schokolade 29,00 €

Bananenbrot 24,00 €

Kuchen
Ab 5 Stück je Sorte

Gebäck pro Stk

Dänisches Mini Plundergebäck  40 g 
Zimtschnecke, Pekannusstasche, Himbeerkrone, Apfelkrone, Vanillekrone (gemischt)

1,60 €

Gefüllte Mini Kipferl  45 g 
Kleine Butter-Croissants gefüllt mit Nougatcreme, Aprikose oder Mandel (gemischt)

1,90 €

Mandelecke   25 g 1,60 €

Teegebäck  50 g 2,90 €

Früchtetartelettes (ab 20 Stk)
je nach Saison Erdbeere, Himbeere, Blaubeere  
Mürbeteig, Schokoladenkouvertüre, Vanillecreme

4,60 €

Muffins / Cookies / Brownies

Blaubeer Muffin  75 g 2,90 €

Schokoladen Muffin  75 g 2,90 €

Gemischte Cookies  85 g 
White Chunk & Cranberry, White Chunk & Macadamia,  
Double Chocolate Chunk, Chocolate Chunk

2,90 €

Chocolate Brownie mit Schokostückchen  70 g 2,90 €

GEBÄCK

Vegetarisch VeganGlutenfrei LaktosefreiVegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei

Weiteres Gebäck auf Anfrage
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GABEL- & FINGERFOOD

Fleisch/Geflügel pro Stk

Putenbrust
Putenbrust, Frischkäsecreme, Aprikosen-Thymian-Chutney, Sakura Kresse

2,60 €

Hähnchen Mango Curry 
Geröstetes Hähnchen, Mango-Curry, Ghoakresse

2,60 €

Roastbeef
Roastbeef, Remoulade, Cornichon, eingelegte rote Zwiebel, Kren, Tellicherrypfeffer

2,90 €

Fisch

Stremel-Lachs
Stremel-Lachs, Yuzu-Schmand, Yuzukaviar

2,90 €

Krabben
Nordseekrabben, Birne, Dill

2,90 €

Vegetarisch

Ricotta 
Ricotta, Tomatenpesto, Tellicherrypfeffer, Olivenöl, Basilikum

2,60 €

Brie 
Brie, Frischkäsecreme, Apfel, Zitronenblütenhonig, Tellicherrypfeffer

2,90 €

Vegan

Hummus   
Hummus, Granatapfel

2,60 €

Antipasti   
Gegrilltes mariniertes Gemüse, Basilikumpesto, gereifter Balsamico,  
Piment d’Espelette

2,90 €

Crostini
Feinste in Olivenöl geröstete Ciabattascheiben
Ab 10 Stück je Sorte

GABEL- & FINGERFOOD

Fleisch/Geflügel pro Stk

Datteln im Speckmantel  
3 Stück

2,90 €

Mini-Schnitzel
Mini-Hähnchenschnitzel, Mango-Curry-Sauce, Zitrone

3,10 €

Hähnchenschnitzel auf Kartoffel-Gurken-Salat
Mini-Hähnchenschnitzel, Kartoffel-Gurken-Salat, Dijonsenf,
Radieschen, Gartenkresse

3,90 €

Frikadelle vom Rind auf Salat von der Heidekartoffel
Mini-Frikadelle vom Rind, Heidekartoffel, Mayonnaise, Paprika,
Staudensellerie, Dijonsenf, Radieschen, Gartenkresse

3,90 €

Fisch

Garnelen, Zitrone Pfeffer  
Garnelen am Spieß in Zitronen-Pfeffer Marinade, Limetten-Aioli

3,60 €

Stremel-Lachs  
Stremel-Lachs, geröstete Rosmarin-Drillinge, Baby-Spinat,  
Honig-Senf-Dill-Vinaigrette

3,90 €

Vegetarisch

Italienischer Nudelsalat 
Orecchiette, Mozzarella, Grana Padano, Tomatenpesto, Cherrytomate,
Basilikum, Pinienkerne

2,90 €

Couscous Salat 
CousCous, Ras el Hanout, Schafskäse, Cranberries, geröstete Mandel,
Granatapfel, Minze, Sauerrahm

3,50 €

Burrata 
Burrata, getrocknete Aprikose, Tomatenpesto, Kräuter-Crostinichip, Tellicherrypfeffer

4,50 €

Im Gläschen
Feine Köstlichkeiten in kleinen Gläschen
Ab 10 Stück je Sorte

Sie wünschen  individuelle  Beratung?
 040	342	902

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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GABEL- & FINGERFOOD

Vegan pro Stk

Blumenkohl Kartoffel   
Gerösteter Curry-Blumenkohl, indische Röstkartoffeln, Weintrauben, Baby Spinat, 
Tahindressing

2,90 €

Rohkostsalat   
Brokkoli, Paprika, Karotte, Gurke, Apfel, Kichererbsen,
Kerne-Mix, Balsamico-Agave-Vinaigrette

2,90 €

Falafel  
Gebackene Falafel, marinierter Rotkohl, Hummus, Baby Spinat, Gurken Raita

3,90 €

GABEL- & FINGERFOOD

Fleisch pro Stk

Curry Chicken 
Geröstetes Hähnchen, Mango-Curry, marinierter Spitzkohl

4,90 €

Fisch

Lachs
Geräucherter Lachs, Baby-Spinat, Zitronenfrischkäse

6,90 €

Vegan

Hummus Gegrilltes Gemüse  
Hummus, mariniertes Gemüse, Baby Spinat, gereifter Balsamico

5,90 €

Avocado, Tomate  
Avocado, Cherrytomaten, Tomatenpesto, Baby Spinat

4,90 €

Wraps
Mini-Wrap halbiert 
Unsere handgerollten Wraps mit täglich frisch gebackenem Tortilla-Fladenbrot
Ab 10 Stück je Sorte

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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GABEL- & FINGERFOOD

Fleisch/Käse pro Platte

Prosciutto Melone
Cantaloupe Melone, Prosciutto Crudo, Grissini

45,00 €

Antipasti Premium
Prosciutto Crudo, Mailänder Salami, Parmigiano Reggiano, gegrillte Zucchini,
Paprika, Aubergine, Champignons, Borettana Zwiebeln, Leccino Oliven,
halbgetrocknete Tomaten, Grissini

69,00 €

Vegetarisch

Caprese  
San Marzano Tomate, Mozzarella, Basilikumpesto, gereifter Balsamico, Olivenöl

39,00 €

Vegan

Antipasti Grillgemüse 
Gegrillte Zucchini, Paprika, Aubergine, Champignons, Borettana Zwiebeln,
Leccino Oliven, halbgetrocknete Tomaten, Grissini

49,00 €

Kalte Platten
Je 10 Portionen

GABEL- & FINGERFOOD

Sie wünschen  individuelle  Beratung?
 040	342	902

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei

Vegetarisch pro Schale

Italienischer Nudelsalat 
Orecchiette, Mozzarella, Grana Padano, Tomatenpesto, Cherrytomate,
Basilikum, geröstete Pinienkerne

32,00 €

Couscous Salat 
Couscous, Ras el Hanout, Schafskäse, Cranberries, geröstete Mandel,
Granatapfel, Minze, Sauerrahm

35,00 €

Vegan

Salat von der Heidekartoffel   
Heidekartoffel, vegane Salatmayonnaise, Paprika, Staudensellerie,
Dijonsenf, Radieschen, Gartenkresse

25,00 €

Kartoffel-Gurken-Salat   
Kartoffel-Gurken-Salat, Dijonsenf, Radieschen, Gartenkresse

29,00 €

Schön Bunt   (Außer Joghurt Dressing)

Blattsalate, Cherrytomate, Gurke, Paprika, Karotte, Kerne-Mix, Croûtons,
dunkles Balsamico Dressing, Himbeer Dressing, Joghurt Dressing

39,00 €

Schalen
Je 10 Portionen
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SUPPEN & HAUPTGERICHTE 

Tomatencremesuppe   5,50 €

Karotten-Ingwer-Suppe  5,50 €

Kartoffelsuppe   
Zusätzlich mit Wiener Würstchen geschnitten

5,50 € 
+ 3,50 €

Gulaschsuppe vom Rind 6,00 €

Chili con Carne 6,50 €

Chili sin Carne  6,50 €

Suppen & Eintöpfe
Portionsgröße 330 g, dazu reichen wir Baguette
Ab 9 Portionen, Einheiten in 3 Portionen

SALATE

Fleisch Beilagen-
salat

Einweg-
Schale

Caesar 
Romana Salat, Hühnchen, Tomaten, Grana Padano, Croûtons, Caesar Dressing

5,00 € 9,00 €

Sommermärchen 
Blattsalate, Hühnchen, Bacon, Hirtenkäse, Cantaloupe Melone, Himbeeren,  
Mandeln, Himbeer Dressing

5,50 € 9,50 €

Vegetarisch / Vegan

Schön Bunt  
Blattsalate, Cherrytomate, Gurke, Paprika, Karotte, Kerne-Mix, Croûtons,
dunkles Balsamico Dressing

4,00 € 7,00 €

Sommermärchen vegetarsich  
Blattsalate, Hirtenkäse, Cantaloupe Melone, Himbeeren, Mandeln,  
Himbeer Dressing

4,50 € 8,00 €

Schön Grün   
Blattsalate, Quinoa, Hirtenkäse, Avocado, Zuckerschoten, Edamame,  
Himbeeren, dunkles Balsamico Dressing

5,00 € 9,00 €

Madame Vegan  
Blattsalate, Quinoa, Avocado, Falafel, getrocknete Tomaten,
Hummus, dunkles Balsamico Dressing

5,50 € 9,50 €

Salate
Als Beilagensalat im großen Weckglas oder als vollwertige Portion in der Einwegschale
Ab 10 Stück je Sorte

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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Schwein

Kaiserwetters Currywurst   
Rostbratwurst, Currysauce, Baguette

   9,90 €

Fisch

Backfisch       
Kabeljaufilet klassisch paniert, Zitrone, Remoulade, Kartoffel-Gurken-Salat

15,90 €

Pannfisch         
Kabeljau-, Rotbarsch-, Lachsfilet, Dijon-Senfsauce, Radieschen, Bratkartoffeln

16,90 €

Gebratenes Lachsfilet        
Weißwein Velouté, Wilder Brokkoli, geröstete Rosmarin-Drillinge

20,90 €

Vegetarisch

Ofengemüse der Saison   
Buntes Gemüse in einer Honig-Senf-Marinade, Rosmarinkartoffeln, Kräuterquark  

 

11,90 €

Spinat-Ricotta-Lasagne   
Basilikumpesto

11,90 €

Vegan

Kaiserwetters Planted Currywurst  
Planted Bratwurst, Currysauce, Baguette

   9,90 €

Gemüsecurry    
Gemüse, Kokosnussmilch, Cashewkerne, Basmati-Reis  

 

10,90 €

Chili sin Carne   
Veganes Hack, Kidneybohne, Mais, Soja-Joghurt, Petersilie, Nachos, Wildreis-Mix  

 

11,50 €

Massaman Curry   
Kartoffeln, Süßkartoffeln, Kokosnussmilch, Ingwer, Trauben, Mandeln,
Thai-Basilikum, Basmati-Reis

11,90 €

Gerösteter Curry-Blumenkohl   
Tahinsauce, Weintrauben, Baby Spinat, Kresse, indische Röstkartoffeln

11,90 €

Gnocchi Ratatouille  
Ratatouille-Gemüse, Rucola, Gnocchi
Parmesan separat 

  

13,90 €

SUPPEN & HAUPTGERICHTE 

Pasta

Penne all´arrabiata  
Penne, Tomatensugo, Chili, Piment d´Espelette, Parmesan

   9,90 €

Penne, cremiges Tomatensugo  
Penne in cremigem Tomatensugo, Cherrytomate, Frischkäse, Baby Spinat,  
geröstete Mandeln

   10,90 €

Ragu alla Bolognese
Ragu vom Rind, Weißwein Sofritto, Penne, Parmesan

   12,90 €

Zitronen-Lachs-Tagliatelle
Tagliatelle, Lachsfilet, Rahm, Frischkäse, Zitrone

14,90 €

Geflügel

Chicken Curry Madras  
Basmatireis

  11,90 €

Hühnerfrikassee 
Erbsen, Karotten, Estragon, Wildreis-Mix

   12,90 €

Putengeschnetzeltes
Champignons, Spätzle

14,90 €

Rind

Chili con Carne          
Rindfleisch, Kidneybohne, Mais, Sauerrahm, Petersilie, Nachos, Wildreis-Mix

   11,50 €

Geschmortes Rindersaftgulasch    
Petersilien Gremolata, Spätzle

14,90 €

Kalb

Kalbsrahmragout       
Pilze, halbgetrocknete Tomaten, geröstete Haselnuss, Spätzle

18,90 €

SUPPEN & HAUPTGERICHTE 

Hauptgerichte
Ab 20 Portionen, mit  markierte Gerichte sind bereits ab 10 Portionen verfügbar, 
zzgl. einer Aufwandspauschale von 15,00 €

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei

Sie wünschen  individuelle  Beratung?
 040	342	902

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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BUFFETVORSCHLÄGE

6 Teile pro 
Person

9 Teile pro 
Person

Standard 13,90 € 19,90 €

Crostini

Gabelfood

Quiche

Hähnchen Mango Curry 
Pute 
Hummus 
Ricotta 
Datteln im Speckmantel
Mini-Schnitzel
Mini-Schnitzel mit Kartoffel-Gurken-Salat 
Frikadelle vom Rind auf Salat von der Heidekartoffel 
Blumenkohl Kartoffel 
Italienischer Nudelsalat 
CousCous Salat 
Petite Quiche Lorraine 
Petite Quiche 3 Käse
Petite Quiche Lachs Schnittlauch 
Petite Quiche Mediterran

Premium 17,90 € 25,90 €

Crostini

Gabelfood

Quiche

Roastbeef
Stremel-Lachs
Krabben
Antipasti
Brie
Ricotta
Garnelen, Zitrone Pfeffer 
Stremel-Lachs 
Mini-Schnitzel mit Kartoffel-Gurken-Salat 
Frikadelle vom Rind auf Salat von der Heidekartoffel 
Falafel 
Burrata 
Petite Quiche Lorraine 
Petite Quiche 3 Käse
Petite Quiche Lachs Schnittlauch 
Petite Quiche Mediterran

Vegetarisch / Vegan 13,90 € 19,90 €

Crostini

Gabelfood

Quiche

Ricotta
Brie
Hummus
Antipasti 
Blumenkohl Kartoffel 
Rohkostsalat 
Falafel 
Petite Quiche 3 Käse
Petite Quiche Mediterran

Bundles
Wählen Sie aus unseren ausgewählten Bundles,
entweder 2 Teile oder 3 Teile je Kategorie
Ab 10 Personen

Schokolade, Vanille, Mascarpone, Brownie      4,20 €

Zweierlei Mousse au Chocolat  
Dunkles und weißes Schokoladenmousse, Beeren

4,20 €

Mousse au Chocolat     
Schokoladenmousse, Beeren

3,90 €

Tiramisu           
Weiße Schokolade, Haselnuss

3,90 €

Rote Grütze mit Vanillesoße  3,30 €

Vegan

Superfood   
Kokos, Mango, Passionsfrucht, Chia

4,10 €

Mousse au Chocolat mit Kokos   3,90 €

Rote Grütze   2,90 €

DESSERTS

Desserts
Im kleinen Tumbler oder Weckglas
Ab 10 Stück je Sorte

Sie wünschen  individuelle  Beratung?
 040	342	902

Vegetarisch VeganGlutenfrei LaktosefreiVegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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Feste feiern  
mit Kaiserwetter
Lernen Sie unsere speziellen Angebote für 

Weihnachten, Oktoberfest und weitere Anlässe 

kennen. Sprechen Sie uns dazu gerne an.  

Wir beraten Sie gerne.

Tel. 040 342 902 

Mail kontakt@kaiserwetter-catering.de

SPEZIELLE ANLÄSSE 

Unsere Voschläge

Bagel Putenbrust
Salat Sommermärchen
Obstquark
Viva con agua 0,5 l PET

Brötchen Lachs
Salat Schön Grün
Müsliriegel
Frisch gepresster Orangensaft

Butterbrezel
Salat Schön Grün
Handobst
Viva con agua 0,5 l PET

Bagel Vegan
Salat Madame Vegan
Soja-Skyr, Obstsalat, Granola
Apfel-Karotte-Orange Smoothie

Frühstückstüten & Lunchtüten
Stellen Sie sich Ihre Frühstücks- und Lunchüten individuell zusammen.
Wir beraten Sie sehr gerne.
Ab 5 Stück je Sorte

AUF DIE HAND / TO GO 

Sie wünschen  individuelle  Beratung?
 040	342	902

Vegetarisch VeganGlutenfrei Laktosefrei
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SPEZIELLE ANLÄSSE 

Optional (ab 10 Stk)

Fleisch
Rostbratwurst
Rostbratwurst vom Susländer Schwein
Schinkenkrakauer
Kikok Hähnchen Bratwurst
Pollo fino von der Kikok Maispoularde
Mariniertes Schweinenackensteak
Rinderhüftsteak von der Holsteiner Färse 
Rumpsteak von der Holsteiner Färse

Fisch
Garnelenspieß in Kräutermarinade
Mediterran marinierte Lachsfiletstücke, Cherrytomaten, Focaccia
Lachsfilet im Buchenholzspan

Vegetarisch / Vegan
Spieße mit mariniertem Sommergemüse
Maiskolben mit Kräuterbutter
Halloumi mit Kräutern
Vegane Planted Bratwurst

3,20 €
4,00 €
3,00 €
3,50 €
4,50 €
4,50 €
5,50 €
9,90 €

3,90 €
4,90 €
9,50 €

3,50 €
3,50 €
4,50 €
3,90 €

Ihre Aufgabe: feiern! Alles andere erledigen wir.

Wir bieten Ihnen auch das nötige Equipment, Getränke,
Grillmeister und Servicepersonal an.

Grillbuffets
Wählen Sie aus unseren ausgewählten Grillbuffets
Ab 20 Personen

SPEZIELLE ANLÄSSE 

Bei unserem Fleisch und Geflügel achten wir besonders auf
Herkunft, Tierwohl und Qualität.
Wir beziehen ausschließlich gereiftes Rindfleisch von der deutschen Färse
sowie die einzigartige Kikok Maispoularde.
Ein Highlight ist auch unsere Premium Rostbratwurst vom Susländer Schwein.

pro Person

Zu allen unseren Grillbuffets servieren wir:
Brotvariation aus Baguette (Natur, Kräuter, Olive) und Minibrötchen
Blattsalate, Cherrytomate, Gurke, Paprika, Karotte, Kerne-Mix, Croûtons
Dunkles Balsamico Dressing, Himbeer Dressing, Joghurt Dressing
Geröstete Rosmarin-Drillinge
Kräuterbutter, Kräuterquark
Limetten-Aioli, Curry Mango Sauce, Cocktailsauce, Spicy Salsa
Tomatenketchup, mittelscharfer Senf
Himalaya Salz, Tellicherrypfeffer
(Einzelpreis 14,00 €)

Klassisch     
Kartoffel-Gurken-Salat, Dijonsenf, Radieschen, Gartenkresse
Griechischer Bauernsalat
Pollo fino von der Kikok Maispoularde
Rinderhüftsteak von der Holsteiner Färse
Rostbratwurst

29,00 € 

Mediterran  
Italienischer Nudelsalat
Antipasti Grillgemüse (Gegrillte Zucchini, Paprika, Aubergine, Champignons,
Borettana Zwiebeln, Leccino Oliven, halbgetrocknete Tomaten, Grissini)
Rinderhüftsteak von der Holsteiner Färse mediterran mariniert
Mediterran marinierte Lachsfiletstücke, Cherrytomaten, Focaccia
Salsiccia mit Fenchelsaat

35,00 €

Premium  
Im Gläschen: Burrata, getrocknete Aprikose, Tomatenpesto,
Kräuter-Crostinichip, Tellicherrypfeffer
Cantaloupe Melone, Prosciutto Cotto, Grissini
Pimientos de Padrón, Olivenöl, Himalaya Salz
Rumpsteak von der Holsteiner Färse
Lachsfilet im Buchenholzspan
Rostbratwurst vom Susländer Schwein

49,00 €

Kids 
Italienischer Nudelsalat
Pollo fino von der Kikok Maispoularde
Rostbratwurst
Tomatenketchup, mittelscharfer Senf

15,00 €

Buchen Sie direkt mit Gasgrill und Grillmeister!
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Bier (auf Kommission erhältlich)
Ratsherrn Pilsener 
Ratsherrn alkoholfrei 0,0 % 
Ratsherrn Hamburg Hell
Ratsherrn Alster Hell
Ratsherrn Pilsener vom Fass (nicht auf Kommission erhätlich)
Ratsherrn Pilsener vom Fass (nicht auf Kommission erhätlich)

0,33 l
0,33 l
0,33 l
0,33 l

30 l
50 l

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

190,00 €
280,00 €

Schaumwein (auf Kommission erhältlich)
Celsole Prosecco Frizzante DOP (Italien) 
Cremant de Limoux Grande Cuvee 1531 Brut, Aimery - Sieur d´Arques (Frankreich)
Cremant de Limoux Grande Cuvee 1531 Rose brut, Aimery - Sieur d´Arques (Frankreich)
Champagner Taittinger Brut Réserve

0,75 l 
0,75 l
0,75 l 
0,75 l

12,00 €
26,00 €
29,00 €
69,00 €

Roséwein (auf Kommission erhältlich)
Merlot Rosé, Schneider Pfaffmann (Pfalz), trocken 0,75 l 15,00 €

Weißwein (auf Kommission erhältlich)
Chardonnay Vanel I.G.P., Aimery - Sieur d´Arques (Frankreich), trocken
Grauburgunder g.U., Schneider Pfaffmann (Pfalz), trocken    
Sauvignon Blanc g.U., Schneider Pfaffmann (Pfalz), trocken
Riesling g.U., Ohlig (Rheingau), trocken

0,75 l
0,75 l 
0,75 l
0,75 l

12,00 €
15,00 €
17,00 €
19,00 €

Rotwein (auf Kommission erhältlich)
Cabernet Sauvignon, Lindeman´s (Australien), trocken
Rosso Puglia Gran Maestro, I.G.T. (Italien), trocken
Rioja Tempranillo, DOP, Bodegas Primicia (Spanien), trocken

0,75 l
0,75 l
0,75 l

14,00 €
16,00 €
17,00 €

Alkoholfrei (auf Kommission erhältlich)
Dr. Loosen Riesling schäumend alkoholfrei, Weingut Dr. Loosen (Mosel)
Dr. Loosen Riesling alkoholfrei, Weingut Dr. Loosen (Mosel)

0,75 l
0,75 l

24,00 €
21,00 €

Longdrinks 
Longdrink & Aperitif Special (inkl. 50 Longdrinks, Eiswürfel, Bar-Equipment)
Gin Tonic 
Lillet Wild Berry 
Aperol Spritz
Jeder weitere Longdrink wird mit 8,50 € netto berechnet

375,00 €

Weitere Getränke, Fassbier und Getränkepauschalen auf Anfrage

GETRÄNKE

Softgetränke (auf Kommission erhältlich)
Viva con agua LAUT oder LEISE
Viva con agua LAUT oder LEISE
fritz-kola
fritz-kola ohne zucker 
fritz-limo orange
fritz-limo zitrone
fritz-mischmasch
Lütauer Apfelschorle
Lütauer Rharbarberschorle

0,33 l
 0,7 l

0,33 l
0,33 l
0,33 l
0,33 l
0,33 l
0,33 l
0,33 l

2,50 €
 4,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 € 
2,90 € 
2,90 € 
2,90 €

Säfte
Rauch Bio Apfelsaft naturtrüb (je 24 Flaschen)
Rauch Orangensaft (je 24 Flaschen)
Rauch Apfelsaft klar (je 6 Flaschen)
Rauch Apfelsaft naturtrüb (je 6 Flaschen)
Rauch Orangensaft (je 6 Flaschen)

 
0,2 l
0,2 l 
1,0 l
1,0 l
1,0 l

2,50 €
2,50 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €

Frisch gepresste Säfte (Ab 5 Stk je Sorte)
Orange
Apfel-Karotte-Orange
Apfel-Gurke-Spinat

0,25 l
0,25 l
0,25 l

3,80 €
4,90 €
4,90 €

Smoothies (Ab 5 Stk je Sorte)
Mango Smoothie
Erdbeer Smoothie

0,25 l
0,25 l

5,50 €
5,50 €

Shots (Ab 5 Stk je Sorte)
Ingwer Shot mit Apfel und Zitrone 60 ml 2,50 €

Heißgetränke
Kaffee je 1 l (ca. 5 Tassen, inkl. Milch und Zucker)
Tee je je 1 l (ca. 5 Tassen) Bio-Teeauswahl von Schlürf

1 l  
1 l 

9,50 € 
7,90 €

Getränke

GETRÄNKE
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EQUIPMENT & SERVICE 

Servicepersonal

pro Std

Servicekraft / Garderobe / Hostess

Teamleitung

Barista

Koch

Grillmeister

39,00 €

65,00 €

45,00 €

45,00 €

45,00 €

Ihre Aufgabe: feiern! Alles andere machen wir.
Unser Service Team unterstützt Sie bei Ihrer Veranstaltung und sorgt dafür, dass Sie sich um nichts mehr 
kümmern müssen. Ob geschäftliche oder private Feiern, ob klein oder groß - wir sorgen uns um Ihr Wohl.

Der Mindesteinsatz beträgt 4 Stunden
Die Berechnung erfolgt nach der tatsächlichen Einsatzzeit.
Zwischen 20.00 - 06.00 Uhr fällt ein Nachtzuschlag von 25 % an.
An Sonntagen fällt ein Zuschlag von 50 % und an Feiertagen von 100 % an.

Einfache Anlieferung bis 4 km         
Anlieferung mit Abholung bis 4 km
Einfache Anlieferung ab 4 km (pro km)   
Anlieferung mit Abholung ab 4 km (pro km)    
Servicezeit für Lieferung, Auf- und Abbau  
(Die Berechnung erfolgt je 15 Minuten nach der tatsächlichen Servicezeit)
Reinigungspauschale Mehrweg     
Verpackungspauschale Einweg 
Bestellung/Änderung nach Annahmeschluss  
(Bestellungen/Änderungen nach 17:00 Uhr zwei Tage (Mo-Fr) vor der Veranstaltung)
Frühlieferung (vor 8.00 Uhr)
Spätlieferung (18.00-21.00 Uhr)
Mindestmenge von 150,00 € netto auf Speisen nicht erreicht

20,00 €
40,00 €

2,00 €
4,00 €

39,00 €

0,95 €
0,95 €

30,00 €

30,00 €
30,00 €
20,00 €

Lieferkonditionen

Stand: März 2025

EQUIPMENT & SERVICE 

Bei uns bekommen Sie alles an Ausstattung aus einer Hand - immer passend zu Ihrem Anlass: Gläser, 
Geschirr und Besteck, Ton- und Licht-Technik, Zelte und Pavillons. Alles, was wir nicht selbst im Repertoire 
haben, beziehen wir über unser großes Netzwerk langjähriger Partner aus dem Großraum Hamburg. Unser 
Ziel ist es, Ihren Aufwand zu minimieren und das Beste aus Ihrer Veranstaltung herauszuholen.

Equipment

auf
Anfrage

Besteck, Geschirr & Gläser 

Longdrink-, Wein- und Sektgläser

Cocktail- und Biergläser in versch. Größen

Speise- und Suppenteller, sowie Suppentassen

Fingerfood- und Vorspeisenteller, Pommesschalen

Tassen aller Art und Größe

Besteck, von der Kuchengabel bis hin zum Suppenlöffel

Tische, Stühle & Zubehör

Licht- & Tontechnik

Zelte & Pavillons



Ihr Caterer in Hamburg für  
geschäftliche und private Anlässe.

Tel. 040 342 902 
Mail kontakt@kaiserwetter-catering.de

www.kaiserwetter-catering.de

Bleichenbrücke 11  |  20354 Hamburg  |  040  401 89 59-11

deli@kaiserwetter-catering.de  |  www.kaiserwetter-catering.de/deli

Kennen Sie schon unser Deli
in der Hamburger City?
Unser Deli & Café an der Bleichenbrücke 11 bietet Köstlichkeiten für jede Jahreszeit und 

Wetterlage. Köstliche Mittagsgerichte, bunt belegte Brötchen und Stullen, gesunde und 

knackige Salate, feines Gebäck, Naschereien und natürlich sämtliche Kaffeespezialitäten aus 

unserer hauseigenen Röstung.

Wir haben wochentags von 7 bis 18 Uhr und samstags von 9 bis 18 Uhr für Sie geöffnet und 

freuen uns auf Ihren Besuch!

Rufen Sie uns gerne direkt an, nutzen Sie unser Kontaktformular oder schreiben 

Sie uns eine E-Mail. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

Wir sind Kaiserwetter.
Mit Leib und Seele.

Gästeorientiert.
Ihr Event beginnt für uns bereits mit der Beratung und Planung.
Wir unterstützen Sie mit unserer Erfahrung und Leidenschaft.

Innovativ.
Wir entwickeln uns ständig in allen Bereichen weiter um Ihrem und unserem 
Anspruch gerecht zu werden.

Nachhaltig.
Wir bemühen uns kontinuierlich nachhhaltiger zu werden. Durch unsere 
intelligenten Produktionsprozesse kommen wir unserer Zero Food Waste 
Policy schon sehr nahe. Und wenn doch mal etwas zu viel übrig bleiben sollte 
spenden wir es an die Tafel. Auch verwenden wir ausschließlich hochwertiges 
Mehrweg- Geschirr und Besteck, das mit ökologischen Reinigern gereinigt wird.

Regional.
Wir beziehen unsere Produkte soweit möglich aus unserer Region. Dabei 
arbeiten wir eng mit unseren Lieferanten zusammen um Ihnen eine optimale 
Qualität unserer Gerichte zu gewährleisten.

Hochwertig.
Ihre Speisen werden von uns täglich frisch mit hochwertigen Zutaten zubereitet. 
Konserven, unnötige Zusatzstoffe und Geschmacksverstärker haben bei uns 
Hausverbot. Durch ausgefeilte Produktionsprozesse garantieren wir Ihnen jeden 
Tag höchste Qualität und Frische.

mailto:deli%40kaiserwetter-catering.de?subject=
http://www.kaiserwetter-catering.de/deli
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