Grillfeste
feiern mit
KAISERWETTER
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Sie wunschen
eine individuelle Beratung?
Einfach anrufen - Wir sind fur Sie da!

Tel. 040 342 902
Mail kontakt@kaiserwetter-catering.de

www.kaiserwetter-catering.de

Ihre Sonderwiinsche sind bei uns an der richtigen Adresse.

Vegetarisch, glutenfrei, laktosefrei oder vegan. Wir stellen Ihre Speisen individuell
und optimal auf Sie und lhre Gaste zusammen.

Gerne planen wir auch lhr vollumfangliches Grillfest - inklusive Equipment,
Dekoration und Servicepersonal.

Das folgende Angebot ist vorwiegend fur Gewerbekunden bestimmt. Bei den Preisangaben
handelt es sich um Nettopreise, zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.


http://www.kaiserwetter-catering.de

Grillbuffets (ab 20 personen)

Bei unserem Fleisch und Geflugel achten wir besonders auf
Herkunft, Tierwohl und Qualitat.

Wir beziehen ausschlieBlich gereiftes Rindfleisch von der deutschen
Farse sowie die einzigartige Kikok Maispoularde.

Ein Highlight ist auch unsere Premium Rostbratwurst vom Suslander
Schwein.

Zu allen unseren Grillbuffets servieren wir:

Brotvariation aus Baguette (Natur, Krauter, Olive) und Minibrétchen
Blattsalate, Cherrytomate, Gurke, Paprika, Karotte, Kerne-Mix, Croutons
Helles Balsamico Dressing, Himbeer Dressing, Joghurt Dressing
Gerostete Rosmarin-Drillinge

Krauterbutter, Krauterquark

Limetten-Aioli, Curry Mango Sauce, Cocktailsauce, Spicy Salsa
Tomatenketchup, mittelscharfer Senf

Himalaya Salz, Tellicherrypfeffer

(Einzelpreis 14,00 €)

Klassisch 29,00 €
Kartoffel-Gurken-Salat, Dijonsenf, Radieschen, Gartenkresse

Griechischer Bauernsalat

Pollo fino von der Kikok Maispoularde

Rinderhuftsteak von der Holsteiner Farse

Rostbratwurst

Mediterran 35,00 €
ltalienischer Nudelsalat

Antipasti Grillgemuse (Gegrillte Zucchini, Paprika, Aubergine, Champignons,
Borettana Zwiebeln, Leccino Oliven, halbgetrocknete Tomaten, Grissini)
Rinderhuftsteak von der Holsteiner Farse mediterran mariniert

Mediterran marinierte Lachsfiletstucke, Cherrytomaten, Focaccia

Salsiccia mit Fenchelsaat

Premium 49,00 €
Im Glaschen: Burrata, getrocknete Aprikose, Tomatenpesto,

Krauter-Crostinichip, Tellicherrypfeffer

Cantaloupe Melone, Prosciutto Cotto, Grissini

Pimentos de Padron, Olivenol, Meersalz

Rumpsteak von der Holsteiner Farse

Lachsfilet im Buchenholzspan

Rostbratwurst vom Suslander Schwein



Grillbuffets

Kids

Italienischer Nudelsalat

Pollo fino von der Kikok Maispoularde
Rostbratwurst

Tomatenketchup, mittelscharfer Senf

Erganzen Sie Ihr Buffet oder stellen Sie es individuell zusammen:

Fleisch

Rostbratwurst

Rostbratwurst vom Suslander Schwein
Schinkenkrakauer

Salsiccia mit Fenchelsaat

Kikok Hdhnchen Bratwurst

Pollo fino von der Kikok Maispoularde
Mariniertes Schweinenackensteak
Rinderhuftsteak von der Holsteiner Farse
Rumpsteak von der Holsteiner Farse
Fisch

GarnelenspieB in Krautermarinade

Mediterran marinierte Lachsfiletsticke,
Cherrytomaten, Focaccia

Lachsfilet im Buchenholzspan
Vegetarisch / Vegan

SpieBe mit mariniertem Sommergemuse
Maiskolben mit Krauterbutter

Pimentos de Padron, Olivendl, Meersalz
Halloumi mit Krautern

Vegane Bratwurst

15,00 €

320 €
4,00 €
3,00 €
390 €
350 €
450 €
450 €
8,50 €
1190 €

390 €
490 €

9,50 €

3,50 €
350 €
350 €
450 €
390 €



Burger Buffets (ab 20 Personen)

Flr unsere Beefburger verwenden wir ausschlieBlich hochwertiges
Rindfleisch aus der Region. Frisch fur Sie zubereitet.

Rindfleisch, Pfeffer und Salz. Sonst nichts.

Fur unseren Chickenburger verwenden wir die

einzigartige Kikok Maispoularde.

Cheeseburger 10,90 €
Briochebrotchen, Premium Beef Patty aus der Region, Cheddar,

Strauchtomate, Gewurzgurke, eingelegte rote Zwiebel, Romana Salat,
Cocktailsauce, Tomatenketchup

Italian Burger 10,90 €
Briochebrotchen, Premium Beef Patty aus der Region, Mozzarella,
eingelegte rote Zwiebel, Rucola, Tomatenpesto, Cocktailsauce

Chickenburger 10,90 €
Briochebrotchen, Pollo fino von der Kikok Maispoularde, Bacon,

Cheddar, Strauchtomate, Gewurzgurke, eingelegte rote Zwiebel,

Romana Salat, Cocktailsauce

Vegan Cheeseburger 1150 €
Briochebrotchen, Beyond Meat Patty, Wilmersburger veganer Kase,

Strauchtomate, Gewurzgurke, eingelegte rote Zwiebel, Romana Salat,

vegane Burgersauce, Tomatenketchup

Dazu empfehlen wir:

Gerodstete Rosmarin-Drillinge 2,10 €
Cole Slaw 150 €
Krautsalat 0,90 €
Gurkensalat 150 €
Griechischer Bauernsalat 210 €
Italienischer Nudelsalat 190 €
Kartoffel-Gurken-Salat 090 €
Caesar Salat 490 €

Romana Salat, Grana Padano, Roma Cherrytomate,
Croutons, Caesar Dressing

Schén Bunt Salat 390 €
Blattsalate, Cherrytomate, Gurke, Paprika, Karotte, Kerne, Croutons,
helles Balsamico Dressing



Sommerliche Getranke

Ihnen steht eine groBe Auswahl an Softgetranken, Aperitivs,
Schaumwein, Wein, Bier und Longdrinks zur Verfugung.
Fragen Sie gerne nach unserem Angebot.

Equipment & Service

Rostgrill 155,00 €
Gasgrill, inkl. 11 kg Propangas (1 Flasche), 4 Brenner 22k\¥/

Zelt 3x3 Meter 210,00 €
Grundflache 3 x 3 m =900 m?

Zelt 4 x 8 Meter 275,00 €
Grundflache 4 x 8 m = 32,00 m?

Biertisch 220 x 70 cm 1750 €
Bierbank 220 x 25 cm 9,90 €
Tischtuch weiB 130 x 250 cm 14,50 €
Bierbankauflage grau 9,90 €
Grillmeister pro Std 45,00 €

Geschulter professioneller Grillmeister, Mindesteinsatz 4 Stunden

Alle Preise pro Portion und zzgl. der gesetzl. MwSt



Unser Service-Angebot

Equipment

Fur eine rundum gelungene Feier buchen Sie einfach das Equipment zum Essen
dazu. Wir liefern Geschirr und Besteck sowie Ton- und Licht-Equipment, je nach
Bedarf. Alles, was wir nicht selbst im Repertoire haben, beziehen wir Uber unser
groBes Netzwerk langjahriger Partner aus dem Grofraum Hamburg. Unser Ziel ist es,
Ihnen eine wunderbare Feier zu schaffen, mit minimalem Aufwand fur Sie.
Dekoration

Gerne kummern wir uns auch um die Dekoration zu Ihrem Grillfest.

Service-Personal

Gerne Ubernehmen wir auch den Service vor Ort fur Sie. Unser geschultes
und erfahrenes Service-Personal kimmert sich um Sie und Ihre Gaste vor und
wahrend der Feier und sorgt fur eine entspannte Stimmung selbst auf groBen
Veranstaltungen.

Wir freuen uns auf Ilhre Anfrage!

Telefon: 040 342 902

E-Mail: kontakt@kaiserwetter-catering.de
Mehr Informationen auf unserer Website.
Dafur einfach den QR-Code scannen.




KAISERWETTER-CATERING.DE



